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Impastatrice a spirale con vasca fissa - Spiral mixer with fixed bowl - Pétrin a spirale avec cuve fixe
Spiralkneter mit festem Kessel - Amasadora de espiral con depdsito fijo - CriparsHblit TECTOMEC C HECHEMHOM e

Estrememente versatie e facile dausare ; pud lavorare né modi: manuak,
semiautomatico, ed automatico permettendo diimpaostare cicl di impasto
dotati di piti fasi di evoro.

llcontrolio della temperatura salvaguarda flimpasto dalle alte temperature
sospendendo il ciclo di lavoro finché i temperatura € supenore al limite di
sicurezza impostato. L'opzoone di velocta regolabil i spirak e vasca la rende
ideale per tutti i tipi d'impasto consentendole di sostituire ke impastatria
a braccia tuffanti. La meccanica € estremamente semplice e robusta.
Tutte le trasmissioni sono a anghie registrabili per ottenere la massima
slenziosita e semplicta d manutenzione. La particolare forma della spirake
e la sua velocita nspetto ala vasca ke permettono impastare rapidamente
qualsiasi tipo di pasta senza suriscaldaria e garantendone la perfetta
ossigenazone.

Tutte le parti a diretto contatto con la pasta, quali la vasca, la spirale,
il pantone, sono in accaio Nox secondo ke migliori norme igieniche.

Caratteristiche tecniche

+ Quadro elettronico con N.50 programmi

« Struttura in accialo, vasca in acciaio inox

+ Spirale e piantone in acciaio inox ad alta resistenza
+ Motore spirale a due velocita temporizzato

« Motore vasca con inversione

« Trasmissioni a cinghie registrabili

« Mobile su ruote e dotata di sistema di bloccaggio

Opzioni

+ Velocita regolabile con inverter di vasca e spirale
+ Dosatore miscelatore d'acqua integrato modelio DOSA MIXA

Highly versatile and easy touse; It can work in the following way: manud,
semiautomatic, and automatic enabling to set mixing cydes with severa

working steps.

The temperature control safeguards the dough from high temperatures
by suspending the working cycle until the temperature is higher than the
set safety imit. The optional adjustable speed for spird and bowl makes
it ideal for all kind of dough allowing it to replace diving ams mixers.
Very simple and strong mechanics. All drivers are made with adustable
belts to obtain the maximum quietness and easily maintenance.

The particular shape of kneading arm and ts speeds respect to the bowl
allow to quickly mix any kind of dough without overheating and ensuring

the proper oxygenation.

All parts coming into direct contact with dough, such as bowl, kneading
am and column are made in stainkess steel according to the best sanitary
standards.

Technical specification

« Electronic control board with n.50 programs

+ Steel body, stainless steel bowl

« High resistance stainless steal column and kneading arm
+ Double speed kneading am motor with timer

« Bowl motor with reversion

« Adjustable belt drives

« Wheel mounted and equipped with locking device

Optionals

« Adjustable speed by inverter for bowl and kneading arm
+ Integrated water mixing and metering system model DOSA MIXA
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Trés versatile et facile a utiliser, ce pétrn peut travailler de fagon: manuele,
semi-automatique et automatique en permmettant de mémonser cycles

de pétrissage avec plusieurs étapes de traval.

Le contrdle de la température sauvegarde la pée des températures
élevées en suspendant ke cycle de travall jusqu'a ce que la température
est supéneure a la imite de sécurité fixde. L'option vitesse réglable pour
spiral et cuve ke rend idéal pour tous les types de péate et permit
de remplacer les pétrins a bras plongeants. Systéme mécanique
extrémement simple et solide. Toutes ks trasmissions sont par courroies
réglables pour obtenir le maximum de silence et de simplicté d'entretien.
La particuliere forme de la spirale et sa vitesse respect a la cuve
pemettent de pétnr rapidement tous les types de péate sans surchauffer
et en garantissant une parfatte oxigénation.

Toutes les parties en contact direct avec la pate, telles que la cuve la spirake
et la colonne sont en aciér inaxydabke sebon les mellleurs nomes d'hygiene.

Caractéristiques techniques

+ Tableau de commande électronique avec n.50 programmes
« Structure en acier, cuve en acier inoxydable

+ Spirale et colonne en acier inoxydable & haute résistance

+ Moteur de la spirale a deux vitesses avec temporisateur

« Moteur de la cuve avec demi-tour

« Transmissions a courroies réglables

« Mobile sur roues avec dispositif de blocage

Options

« Vitesse réglable par inverter pour cuve et spirale
+ Compteur et doseur d'eau intégré modéle DOSA MIXA

Vielseitig einsetzbar und einfachste Bedienung; folgende Betriebsweisen
sind mbglich: Manuell, halbautomatisch und automatisch, in dieser
Betriebsart kénnen Knetzyklen mt mehreren Arbetsgangen programmiert
werden,

Die Temperaturkontrolie verhindert, dass der Teg zu stark erwarmt wird,
der Arbatsgang wird unterbrochen bis de Temperatur wieder unter den
eingestellten Grenzwert falit. Durch die optionale Geschwindigkeitsein-
stellung der Spiralen und des Kessels eignet sich der Kneter flr alle
Teigarten und kann auch an Stelle von Knetmaschine mit Knetarmen
eingesetzt werden. Extrem einfache und robuste Mechanik. Ale Antriebe
mit einstellbaren Riemen, dies gewahrleistet einen sehr keisen Betrieb
und einfache Wartung. Die besondere Form der Spirale und ihre
Drehgeschwindigkeit im Vergleich zum Kessel erméglichen die rasche
Verarbeitung aller Teigsorten ohne lbermaBige Erwarmung und
gewahrieisten eine optimale Sauerstoffzuflinrung.

Alle direkt mit dem Teig in Berlihrung kommenden Masahinenteile (Kessd,

Spirale, Wele) sind aus Edelstahl und entsprechen den strengsten Hygie-
nevorschriften.

Technische Daten

+ Elektronische Schalttafel mit Nr.50 Programme

« Stahirhmen und Kessel aus INOX-Edelstahl,

« Spirale und Welle aus INOX-Edelstahl, hohe Widerstandsfahigkeit
+ Motor der Knetspirake mi zwei Geschwindigkeitsstufen und Zeitschatung
+ Motor des Kessels mit Umkehrung

« Antrieb Uiber regulierbare Riemen

« Fahrbar auf Radern und mit Feststellern ausgeristet

Zubehor

+ Einstellbare Geschwindigkeit mit Inverter fiir Spirale und Kessel
+ Erganzte Wassermisch-und Dosiergerate Modell DOSA MIXA

Muy versatil y facil de usar, puede trabajar en distintos modos: manual,
semiautomatico y automético, con la posibilidad de configurar ciclos de
amasado con varas fases operativas.

El control de la temperatura protege la masa de las altas temperaturas,
suspendiendo el ciclo de trabgo hasta cuando la temperatura siga
superando el limite de segundad impuesto. Laopcion de las veloadades
regulables de la espiral y & depdsito la convierte en lamaquina ideal para
todo tipo de masas, ofreciendo la posibiidad de sustituir las amasadoras
de brazos. La mecanica es sumamente simple y resistente. Para todas
las transmisiones se usan comeas regulables que ofrecen un
funcionamiento silencioso y faciitan el mantenimiento. La forma particular
de la espiral y su velocidad respecto al deposito ke permiten amasar
rapidamente cualquier tipo de masa sin recalentarl, garantizandole una
Todas las partes que entran a contacto directo con la masa como el
depadsito, la espiral y el soporte son de acero inoxidable, de conformidad
oon las mejores normas higiénicas.

Caracteristicas técnicas

+ Cuadro electrdnico con 50 programas

+ Estructura en acero, depdsito en acero inox

+ Espiral y soporte en acero inox a alta resistencia

+ Motor espiral a dos velocidades a tempo

« Motor depdsito con inversion

« Transmision a correas regulables

« Movimiento sobre ruedas dotada de un sistema de bloqueo

Options

+ \kelocidad ajustable con inverter por depdsito y espiral
+ Centralita de mexcla y dosificacion integrado modelo DOSA MIXA
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Maumsa KpaiHe YHUBEPCansHa U NPOCTa B UCNONL30BAHMA OHA MOXET

paboTaTs 8 PYHHOM, NOMYABTOMATUHECKOM 1 ABTOMATUHECKOM DEXMMAX,
NCBEONAA 33 0ABATE LMK 33803, COCTOALLYAE HECKONEKYX DabO-MX CTAMMA.
CycTama KOHTDONA TemNepaTysl 3aLpALAET TECTO OT Neparpaess, NoVoCTaHas -
nMBan pabo-wid LYKN [0 TeX Nop, NOKA TesMeparypa He OfyCTUTCA Hae
330aHHOO NOPOrOBOTO 3HAHEHARA,

ONuvA pery/pOBaKK CKODOCTY CIMDAIIA M Qe [ENAaT MALLLAHY NDOSHOA AFR
NPUOTOBNBHAA NIO0LK TWNOB TECTA ¥ NOGBONAST WCNQNE30BATL 68 BMACTO
TECTOMECNEHBIX MALLMH C DGO ODraHamt, NePeMeLLAIOLLSMCA B

Hanpasress. BoA MEXaKa MaLMHe| HYDE3BLHAMMO NPOCTa U

BEDTUKANEHOM
Hapexea. B oucTeme MCNONs3WOTCA TONBKO PanyivDyenb 2 DEMEHHLE NEPaiaY,
HTO [EnanT MaLLHy O-8HL TUXOA U NPoCTOR B obcnyxvaaum. Ccoban opva
CIVDA M U CKOPOCTS, CKOTOROM OHA BEVKETCH OTHOCHTENLHO [RX, NOBBORAKT

ObICTPO 3aMELMBATE TECTO M0DOro TWNa, NPSACKDaHAA ero OT Nepanpesa 1
0DacNeWBIA MORANKHOR HACHILLIBHAS KUCNODOOM.
Bog 4acTy, HaXOOAUWECH B HENOCPEACTRSHHOM KOHTAKTE B TECTOM, TaKMe KaxK

[EXa, Crvpank, KONOHKA, BuiNONHEHS| U3 HEXABRIOLLH CTA/M B COOTBETCTEIM

C CAMbIMA CTDONVIMMA TATVEHAHEC A HODMAMAA.

Texnuueckue Xapakmepuc mux:

* OnNexTpoHHLIA MyNLT yNpasnaa ¢ S0 nporpasianm

* CTansHan HecyLLan KOHCTDYKLMA, [eXa U3 HEDXXABSOLLEA CTanv

* Cnvpars U KONOHKA MG CBEDXNDOHHON HEDXXARSKOLLENA CTaMM

* [NayxcxopocTHOA fRvraTe s NYBORA CIVDANM C YNDABMEHAEM N0 Taiepy
+ PesepcyBreii gEMraTEN: NPWUBOLA QEXM

+ Perynvpyensie pamaneie nepagaqi

Kanaca ona nepesmaLlig s C CHCTeMOA GnoxupoaKn

Onyuu:

* YacTomisie NpeoSpasoBaTan QA Pary/vDOBKKM CKOPOCTV [EXM M Cvpan
+ BeTpoessisii [OGATOD-CMECHTEN: BOOs! - Mages DOSA MIXA

Peso
Modd { \'ﬁ Bowd capac Dough capaoty Rour capa
Modde Dimensions d'encaombrament (o) Pot Contenance cuve C(xtma!cwsﬁéle ananoe whme
Modal Ahmemxga\ (cm) Peso Kassel Teg Mehl Inhait
Modso Dimensiones en & espaco (aT) Gewicht Cabida cuba Capacidad pasta Capacdad hasna
MOSEMS pasmapsl (O EE obem e Komnmiecrao recta KonecTao myxn
A B L H kg It kg kg
ISF-60 UNI 82 110 64 120 271 80 60 0
ISF-80 UNI 8 115 T4 132 425 80 53
ISF-130 UNI 88 130 85 142 555 X 130 87
ISF-160 UNI 9 145 95 157 605 55 160 a7
ISF-200 UNI 96 145 95 157 620 2 200 33
Modslio Sprale 1* Spimale 2 Vasca \asca 1* Vasca 2* Potenza
Modd iral 1* Spral 2™ Bowl Bowd 1™ Bowl 2™ Pover
Modde rale 1™ e 2% Cwe Cuve 1™ Cuve 2¢™ Puissance
Modsl irde 1 irake 2 Kesssl Kessd 1 Kessd 2 Lastung
Moddo Espiml 1* Espira 2¢ Deposto Deposto 1 Deposito 2¢ Potenca
MOSEN: crvpans 1 crvpans 2 nexa nexal nexa 2 mawrarens
kw hp mpm hp kw rpm kw hp pm rmp kw
ISF-60 UNI 1.2 16 94 # 22 30 183 # 0.4 05 10# 10# 26
ISF-60 UNI 1.5 20 83 # (100¢) 30 40 166 # (200+) 0.6 08 2#(15 #(15%) 36
ISF-60 UNI 30 41 83 # (100¢) 58 7.0 66 # (200 0.8 10 2#(15 #(15*) 6.6
ISF-60 UNI 5 61 83 # (100¢) [ 0.6 66 # (200+) 1.5 20 2#(15 15¢*) 93
ISF-60 UNI 5 61 83 # (100%) 78 106 166#(200%) 1.5 20 2#(15 15%) 93
* Traamiss = on/ Traremsgon drecte gprake | Dr ririeb der Spirdle | Traremigdn directa espiral | HenOCpe CTESHHSI NEVEDY CREEM
# Dopplorinwio rasmisgone sprde | Spiral trarg 0N doubke geer | Doublerernal traramission spirake | Doppet-Umisrkrolle flr Antreb der Spirake | Doble reerwio trarsmisién espiral | Deoisas paveHas Nepeiasa Mpienga owpam




