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Forno elettrico - Electric deck oven - Four électrique - Elektrischer Backofen - Horno eléctrico

Forno Elettrico Pulsar Combat

Fomo adatto alla cottura di tutti i tipi di pane
dotato delle seguenti caratteristiche: - perfetta
uniformita di cottura - faciita d'uso - temperatura
indipendente per ogni camera - possibiita di
regolazione indipendente dela temperatura per
il celo ed il pavimento di ogni camera - rapido
adattamento alle diverse temperature impostate
- vaporizzazone abbondante in ogni momento
garantita da vaponere indipendenti per ogni
camera - ottma coibentazione - manutenzione
ridotta - portine In acciaio inox e cristallo
temperato, di facile smontaggo.

Il iscaldamento awiene per mezzo di resistenze
corazzate poste sa nel cielo che nella platea di
ogni camera.

Ogni camera di cottura & dotata di pannelio
di controllo elettronico indipendente.  Sono
impostabili: tempo, temperatura, percentuale di
potenza dd cielo, percentuale di potenza della
platea e durata dello sbuffo di vapore. Come
standard & fomito I'economizzatore per il solo
forno in opzione per l'intero panifico.

L'economizzatore pemette di impostare la
potenza massima che non si vuole superare
differenziata fra giorno e notte. L'economizzatore
fa pulsare altemativamente I' accensione fra e
diverse camere in modo da rispettare sempre
i limiti di potenza massima impostati. Come
standard & fomita la funzione di programmazione
settimanale di accensione automatica del forno.

Electric Deck Oven Pulsar Combat

This oven is suitable to bake all kind of breads,
ensunng the following: - perfectly and evenly
baked produdts — user-fiendly operation —inde-
pendent adustment of baking temperature each
deck —independent temperature adjusting for
ceiling and bedplate in each deck - quick
adjustment to the different set temperatures
—abundant vaponzation at any time, ensured by
independent steamers in each deck — good
insulation — minimized maintenance- stainless
steel and hardened plate glass doors, easy to be
removed.

The heating is made by armored resistances
located both on the ceiling and a the bedplate
of each deck.

All baking decks are equipped with their owns
electronic control panel. It is possible to set:
baking time, temperature, percentage of power
for ceiling, percentage of power for bedplate,
length of steam puff.

It is supplied as standard economizer for only
oven, while, on request it is possible to have
economizer for the whole bakery. The economizer
allow to set the max power to reach dunng the
work, differentiated betwean day and night. With
economizer the heating of different decks is
alternate in order to not exceed the max set
power. This device is equipped also of control
automatic switch-on on a weekly basis.

Four éectrique Pulsar Combat

Four indiqué pour la cusson de tous les types
de pain, doué des suvantes caractéristiques
prncipales: -parfate unformité de cuisson
- simplicité d'emploi - température indépen-
dante pour chagque chambre de cuisson
- possiité de réglage indépendant de la
température tant au ciel qu'au plancher de
chaque chambre - adaptation rapide du four aux
diférentes températures introduites - vaponsa-
tion exubérante en tout moment garantie par
des vaponsateurs indépendants pour chaque
chambre - isolation optimale - entretien
reduit- portes en acier inox et oristal trempé qui
peuvent étre désassembiées faciement.

Le chauffage arrive par de résistances cuiras-
sées positionnes soit dans ke ciel qu'au plancher
de chaque chambre.

Chaque chambre de cuisson est dotés de
panneau de contrdle électronique ndépendant.
I est possible fixer: temps de cuisson,
températures, pourcentage de puissance du
ciel, pourcentage de puissance du plancher,
durée de la bouffée de vapeur.

L'équipement standard prévoi I'économiseur
seulement pour ke four, sur demande il est
possible avoir I'économiser pour la boulangene
entiére. L'économiseur permet de fixer la
maximum puissance qui ne veut pas les
dépasser, diférenciée entre jour et nut.
L'économiseur fait batire alternativement
l'allumage entre les différentes chambres de
fagon a respecter toujours les limites de
maximum puissance fondées. |l est équipé en
standard de la fonction de plan hebdomadaire

d'dlumage automatique du four.
Caratteristiche tecniche Technical features Caractéristiques techniques
« Resistenze corazzate indipendenti « Armored resistances independent « Résistances cuirassées indépendants
per cielo e platea between ceiling and bedplate pour ciel et plancheer

* Resistenze trasversali in bocca regolabili
per cottura uniforme

» Vaporiere elettriche indipendenti per ogni
camera inox AlSI-430

+ Piani di cottura in cemento refrattano con
nnforzo in acciaio

« Facciata inax AISI-304 camere cottura
e pareti laterali inox AIS| 430

« \etri temperati faclmente smontabili

» Bocca predisposta per aggancio telai
di infornamento

Opzioni

+ Economizzatore per l'intero panificio

+ Adjustable transversal resistances at
oven mouth for evenly bake

« Independent electrical steamers each
deck made in stainliess steal AISI-430

+ Baking surface made in refractory
concrete strengthened by steel jacket

« Frontal panels made in stanless stesl
AISI-304, baking decks and side
panels made in stainless steel AIS| 430

» Tempered glass easy to be removed

+ Mouth aranged for oven-loading
support (frames)

Options

+ Economizer for whole bakery

Elektrischer Backofen Pulsar

Backofen, geeignet zum Backen jedes Brottyps,
mit folgenden Eigenschatten: - perfekt glechma-
Biges Backen - einfach in der Bedienung — una-
bhangige Temperatur fir jede Kammer
- Méglichket der unabhangigen Temperature-
gulierung fur den Himmel und den Boden der
jeweiigen Kammern - schnelle Anpassung an
die unterschiedlich eingestelten Temperaturen-
ausreichende Dampferzeugung in jedem
Moment, die durch unabhangige Dampfgarer flr
jede Kammer garantiet wird - optimale
Isalierung —einfache durchfiihrbare Wartung —
Tren aus rostfreiem Stahl und gehartetem Glas,
lacht herausnshmbar.

Das Heizen erfolgt durch Panzerwiderstande, die
sich sowohl am Himmel als auch am Boden
jeder Kammer befinden.

Jede Backkammer besitzt ein unabhangiges
ekektronisches Bedienfeld. Einstellmdglichkeiten:
Zeitwerte, Temperaturwerte, prozentuale Lei-
stung des Himmels, prozentuale Leistung des
Bodens und Dauer des DampfstoBes.
Senenausstattung Spanvomrichtung nur fir den
Backofen, Optional Spanvomichtung flr den
gesamten Backbetneb. Die Spanvorrichtung
emdglicht es, differenziert nach Tag und Naaht,
die maximale Leistung einzustellen, die man
nicht tberschreiten mdchte.

De Spanomichtung bewrrkt ein abwechselndes
Einschalten der jeweiigen Kammern und
berlicksichtigt dabei stets die eingestelten
Grenzen der Maximalieistung. Senenausstattung

N

+ Résistances transversales en bouche
réglables pour cuisson unfforme

« Vaponsateurs électriques indépendants pour
chaque chambre en acier inax AISI 430

+ Plats de cuisson en ciment réfractaire
avec renforoement en acier

« Fagade en acier inox AlSI-304, chambres
de cuisson et pannsaux latéraux en acier
inox AlSI430

« \erres tempérés démontables aisément

+ Bouche du four prédisposée pour liaison
tisser d'enfournage

Options

« Economiseur pour la boulangerie entiére

Horno Eléctrico Pulsar

Horno apto para la coccion de todos kos tipos
de pan dotado de las siguientes caracteristicas:
- perfecta unformidad de coccidn - faciidad de
uso - temperatura independiente para cada
camara - posibiidad de regulacion indepen-
dente de la temperatura para la boveda y el
suelo de cada camara - rapida adaptacion a las
diversas temperaturas programadas - vaponza-
cion abundante en cada momento garantizada
por vaporerasindependientes para cada camara
- perfecto aislamiento — mantenimiento redu-
cido— puertas de acero inoxidable y cristal
templado de faal desmontaje.

El calentamiento se lleva a cabo medante
resistencias acorazada situadas tanto en la
boveda como en la sokra de cada camara.

Cada camara de coccidn esta dotada con un
panel de control electronico independente.
Se pueden programar : tiempaos, temperaturas,
porcentae de potencia de labdveda, porcentaje
de potencia de la solera y duracion de la boca-
nada de vapor. Estandard economizador slo
para el homo, opcion economizador para toda
la panificadora. El economizador permite
programar la potencia maxima que nose quiere
superar diferenciada entre dia y noche. El
economizador hace pulsar altemativamente el
encendido entre las distintas camaras para
respetar sempre los imites de potenca maxima
programados. Como estandard se proporciona
la funcion de programacion semanal de

wdchentiche  Programmierfunktion des  encendido automatico dd homo.
automatischen Einschaltens des Backofens.
Technische Daten Caracteristicas técnicas

» Gepanzerte Widerstande, unabhangig
fur Himmel und Boden

« An der Offnung regelbare transversale
Widerstande flr ein gleichmaBiges Backen

» Elektrische Dampfgarer, unabhangig flr
jede Kammer aus rostfreiem Stahl AISI 430

+ Backflachen aus refraktarem Zement mit
Stahiverstarkung

« Frontseite aus rostfreiem Stahl AISI-304,
Kammern und Seitenwande aus
rostfreiem Stahl AISI 430

+ Gehartete Fenster, keicht herausnehmbar

+ Vorgearbeitete Ofinung zum Einhdngen
der Badkbleche

Optional

+ Spanvomchtung flr den gesamten Backbetrieb

« Resistencias acorazadas
independientes para boveda y solera

+ Resistencias transversades ajustables
en boca para una coccidn uniforme

« Vaporeras eléctncas independientes para
cada camara de acero inoxidable AISI-304

+ Placa de conexion de cemento refractario
con refuerzo de acero

« Frente de acero inaxidable AISI-304,
camaras y paredes laterales de acero
inoxidable AlSI 430

« Cristaes templados facimente desmontables

+ Boca predispuesta para enganche de
bastidores de horneado

Opciones
+ Economizador para toda la panaderia




