“ Le ferma-lievita FRIGOPAN permettono al panettiere di organizzare meglio il proprio lavoro
liberandolo dal peso del lavoro notturno. Si pud infatti preparare il prodotto durante il giorno e, quando &
pronto, inserirlo nella cella di ferma-lievita FRIGOPAN che lo restituira perfettamente lievitato pronto per
essere infornato all'ora voluta del mattino seguente,

Il ciclo di lavoro della cella ferma-lievita consta delle seguenti fasi:

- abbattimento; raffreddamento rapido per bloccare la lievitazione (temperatura minima possibile: -15 °C);

- conservazione:ad una temperatura alla quale la lievitazione resta bloccata (temperatura inferiore a +5 °C);

- risveglio:la temperatura risale gradualmente fino a +16 *C preparando il pane alla successiva lievitazione;

- lievitazione: |a temperatura risale gradualmente fino al valore impostato (massima possibile 40 *C) e I'umidita
relativa & mantenuta quella impostata;

- bloccoflievitazione (amaca): il valore della temperatura scende a 10 °C bloccando |a lievitazione e mantenen-
do il prodotto allo stato di prodotto pronto da infornare. Tale sistema permette di infornare il predotto in
piu infornate successive.

La ditta Alaska, leader nel settore delle ferma-lievita, ha realizzato la cella FRIGOPAN che, grazie al prezzo

contenuto, rendono alla portata di tutti I'esclusiva tecnologia del freddo Alaska. Le celle FRIGOPAN hanno

le stesse: unita frigorifere, evaporatori e giro d'aria della serie di punta Avant-Garde permettendo cosi al
panettiere di ottenere sempre un prodotto uguale a quello ottenuto con lievitazione tradizionale.

Caratteristiche tecniche

Carcasse: pannelli per le pareti di spessore 7 ¢m, plastificato interno ed esterno, opzionale inox all'interno
elo all'esterno; pavimenti rinforzati di spessore 7 cm.

Compressori ed evaporatori sovradimensionati: assicurano un elevato tasso di umidita e grande capacita
refrigerante anche a bassa velocitd di ventilazione. Risultano adatte a trattare anche pani di grosse
pezzature assicurando sempre I'assenza di pelle sul prodotto,

Flusso d'aria omogeneo: la distribuzione dell’aria uguale su tutta la lunghezza della cella assicura pani
tutti uguali;

Umidificatore: a resistenze elettriche immerse;

Ossigenazione prodotto: estrattori assicurano ricambio d'aria e perfetta ossigenazione del prodotto.
Quadro comandi comodo: installato sulla porta;

Facile da usare: basta selezionare temperatura e durata in abbattimento, temperatura di conservazione,
durata, temperatura ed umidita di lievitazione.

Quadro comandi con 4 programmi: 12, 24, 48 e 72 ore
Control board with 4 programs: 12, 24, 48 and 72 hours
Cuadro de mando con 4 programas: 12, 24, 48 y 72 horas
Schalttafel mit 4 Programme: 12, 24, 48 und 72 Stunden
Tableau de commande avec 4 programmes: 12, 24, 48
et 72 heures

Schermature in acciaio inox su cielo e pareti
% " Stainless steel screening on the ceiling and walls
The FRIGOPAN dough-retarders allow the baker to organize his work better saving him from Reparo interior de acero inoxidable sobre techo y pared
night work. As a matter of fact the product can be prepared during the day and, when ready, put into the Abschirmung aus Inox-Edelstahl auf Dach und Wande
FRIGOPAN dough-retarder chambers that will give it back perfectly leavened and ready to bake at a Ecran en acier inoxydable sur toit et cloisons.
determined time next morning.
The working cycle in the dough-retarder chambers is formed by the following phases:
- Accumulation:rapid cooling to block yeast activity (minimum possible temperature: <15 °C);
- Conservation:at a temperature which blocks yeast activity (temperature less than +5 °C)
- Reawakening:temperature rises gradually till +16C° preparing bread for next yeast activity;
- Yeast activity:temperature rises gradually till the set value (maximum possible 40° C) and the relative humidity is maintained as set;
- Block/yeast activity (hammock): the value of temperature drops at 10 °C blocking the yeast activity and maintaining the product ready for baking. This system allows the
baking of the product in more successive batches.

Alaska, leader in the field of dough-retarders, realized the FRIGOPAN chambers which, by the reasonable price, makes available to everybody the exclusive Alaska cold
technology. FRIGOPAN chambers have the same refrigerators units, evaporators and air turn of the top Avant-Garde series allowing the baker to obtain a preduct similar to
a product obtained with a natural yeast activity.

Technical features

Casing: 7 cm panels for walls, internal and external plastic coated plate, optional internal and/external stainless-steel; 7 cm thickness reinforced floors.

Oversized compressors and evaporators: guarantee a high humidity rate and high refrigerating capacity even at a low ventilation speed. They are suitable also for big size
bread warranting always the absence of skin on the product.

Homogeneous air flow: the distribution of air equal for all the length of the cell warrants all equal breads;

Humidifier: with soaked electrical resistors;

Product oxygenation: extractors ensure change of air and the perfect oxygenation of the product.

Easy control board: installed on the door;

Simple to use: it is sufficient to select temperature and accumulation duration, conservation temperature, duration, temperature and humidity during rising.

RETARDER PROVERS FRIGOPAN CHAMBRES DE FERMENTATION CONTROLEE FRIGOPAN GARVOLLAUTOMATEN FRIGOPAN CAMARA DE FERMENTACION CONTROLADA FRIGOPAN

= Las camaras de fermentacion controlada FRIGOPAN permiten al panadero de organizar mejor el propio trabajo liberandole del peso del trabajo nocturno.

En efecto se puede preparar el producto durante el dia y, cuando esta listo, colocarlo en la cdmara de fermentacion FRIGOPAN que lo restituira perfectamente fermentado

listo para ser enhornado a la hora deseada de la manana siguiente.

El ciclo de trabajo de la cdmara de fermentacion controlada consta de las siguientes fases:

- abatimiento: enfriamiento rapido para bloguear la fermentacién ( temperatura minima posible: -15 *C);

- conservacion: a una temperatura a la cual |a fermentacion se queda bloqueada ( temperatura inferior a +5 °C);

- despertar: la temperatura remonta gradualmente hasta +16 °C preparando el pan a la sucesiva fermentacion;

- fermentacion: la temperatura remonta gradualmente hasta el valor planteado { maximo posible 40 °C) y la humedad relativa es mantenida como se desea; dormilon: el
valor de la temperatura se baja a 10 *C bloqueando la fermentacién y manteniendo el producto al estado de producto listo para hornear. Tal sistema permite de hornear
el producto en mas hornadas sucesivas.

La empresa Alaska, lider en el sector de las camaras de fermentacion controlada ha realizado la camara FRIGOPAN que, gracias al precio contenido, ponen al alcance de

todos la exclusiva tecnologia del frio Alaska. Las cdmaras FRIGOPAN tienen las mismas unidades frigoricas, evaporadores y giro de aire de la serie principal Avant-Garde

permitiendo asi al panadero de obtener siempre un producto igual a aquello obtenido por fermentacion tradicional.

Caracteristicas técnica
- Carcasas: paneles pm Ias paredes de espesor 7 cm, plastificado interno y externo, opcional acero inoxidable al interno y/o al externo; suelos reforzados de espesor 7 cm.
; sobredimensionados: aseguran una elevada concentracion de humedad y gr:? apaddad refrlgetante hmblén a baja vdoddad de G

g Die Garvollautomaten FRIGOPAN erlauben dem Backer,

seine Arbeit besser zu planen und sich von der Last der Nachtarbeit

zu befreien, Namlich kann man das Produkt wahrend des Tages

vorbereiten und, wenn es fertig ist, es in die Zelle Garvollautomaten

FRIGOPAN einlegen, die es perfekt aufgegangen zurickgeben wird,

und fertig fir das Einschieben in den Ofen zur gewtnschten Uhrzeit

von dem folgenden Vormittag.

Der Arbeitsgang der Zelle Garvollautomaten besteht aus den

folgenden Phasen:

- Abschuss: rasche Kihlung, um das Aufgehen zu stoppen
(mindestmagliche Temperatur: -15 °C);

- Haltbarmachung: Bleiben unter einer Temperatur (weniger als 45 *C),
wo das Aufgehen gestoppt gehalten wird;

- Wiedererweckung: die Temperatur steigert stufenweise bis +16 *C

und bereitet das Brot fir das folgende Aufgehen vor;

(X)= Attacchi idrici di carico acqua (a carico del cliente)
~ Inlet water connections (at customer's charge)
Attagues hvdriques & chargement de l'eau
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Die Firma Alaska, Leader im Gebiet von Maschinen ALF091323 97 137 223 236 2 200 69x200 2 1 00 OB85E 23011/50
;ia“wollatnoma:’mx dieZ:::;hTI:I:'i‘onl;'ANgqsa:fL diemitihre: AL/F091523 97 157 243 236 296 70 141 200 69x200 32 12 211100000 1E 4,4 230/1/50 70
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fl')-rlg:?:e";:‘ma';n h;:ev:. Die Zelleoglglellfioa;:l‘l die s:i’b:n AL/F091723 97 177 263 236 296 70 161 200 69x200 32 22 21 1100000 1E 44 230/1/50 100
Kuhleinheiten, Verdampfer und Luftkreis haben, als die AL/F092123 97 217 303 236 296 70 201 200 69x200 4 3 23 32 210000 0 1E 44 2301550 100
Spitzenreihe avant-garde: auf dieser Art und Weise kann der
Backer immer dasselbe Produkt haben, das er durch ein ot — - ; R oy AL/F092323 97 237 323 236 296 70 221 200 69x200 4 3 23 32 2200000 1E 44 230/1/50 120
S B o S s s, et GRS A SV s o A S ALIF092723 97 277 363 236 296 70 261200 69200 53 34 33220000 0 158 66 400350 150
Technische Elgensdlafmen Mmupmw ) Wf'fmandedpuwmmrewkgﬁn ! Poliuretans expandido dkgim’ f PUR-Schaum 40kgim'/
Unve‘ryv‘\‘lstliche Gehduse: Wandplatten rpit 7 m S.tarke, demeuphsqq::a mﬂé}eﬁmMﬂimmuhfvoazedo?éehoaﬂo“n;;ﬁt??béssmelﬂmjmnwapmm opatn AL/F093123 97 317 403 236 296 70 301 200 69200 6 4 34 43 3200000 15 6,6 400/3/50 150
:hn;lt:c;:'re?;u::ree(-"v :;:'k;i\:g;r:,n:?th;v:::sset;kdeelstahlmnere m:;:%rm“,wm ‘2“",!'?,""::,: éj&’:"mﬁ;ﬁm r;";‘:m;mq mM.nt;af‘:a‘:';ooﬂwm;:mmmunq o AL/F093323 97 337 423 236 296 70 321 200 69x200 6 4 4 5 4 3 3 3 00 00 0 1,5 6,6 400/3/50 180
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Uberdimensionierte Kompressoren und Verdampfer: sie RN recons ettt ramp 3 e cro it Rmpe us o Edaa 1 Ramp e acr iadabie. AL/F093723 97 377 463 236 296 70 361 200 69x200 75 4554 3300000 2E 78  4003/50 200
ewahrleisten einen hohen Feuchtigkeitsstand und eine groBe
zamungsfahigken auch mit niedrigeng Loftungsgeschwindigkgeiten nmwmam:ﬁ’ ) bmpers x;ﬁmwewf«menMemmomwwayww@weawwmma"” AL/F093923 97 397 483 236 296 70 381 200 69x200 8 5 4 6 54 43 00000 2E 78 400/3/50 200
Sie Stl’r:d 39d1 ge:i_gl;:.‘ :Jm groBe Bhwﬂa':’:d:“ :eohdan:eln‘ und nc«nlevemﬂonmmmfo«edhvwfangvas reforzadss | Verstarke Schamiere | Charmiéres renforcées. AL/F094323 97 437 523 236 296 70 421 200 69x200 96 56 6 5 4400000 2E 78 400/3/50 250
Clakhartioer Lutsrons e giiche aftverteitng st dia garce NI oo s o ok Gore i THEirta T ool Fogpte s o AL/F111323 117 137 233 236 296 83 121200 79x200 22 21 111110 01 0 08E 37 23015 60
ECPO0 sl ks, s o St piech SR [ oriion seas o  ihngen Gamiures AL/F111523 117 157 253 236 296 83 141200 79x200 32 22 21111001 0 1E 44 230150 70
ookt Ak e e e e et commu T ) " Fonda reazada espesr 70w AUF111723 117 177 273 236 296 83 161200 79x200 33 32 21111001 0 1E 44 230150 100
o mbehabegla e el e n“f‘f""”"""‘"’""““""f‘""“"""'"’9“"“""“‘“""“"”“"""?’“‘"“‘}'”",“"““”"‘”"”“‘”“"“""”’“ AUF112123 117 217 313 236 296 83 201200 79200 43 3332212001 0 1E 44 2301550 100
Einfach zu gebrauchen: ist &5 genug, das folgendes zu wahlen: R oo v v oo Ok s o Comptarutor Db e AL/F112323 117 237 333 236 296 83 221200 79x200 4 4 43 32222002 0 1E 44 230150 120
Temperatur und Abschussdauer, Haltbarmachungstemperatur, nMWWMMWJWIEVMOQNW&I'aﬂluﬁverdanwfem!emeaporadof,
Dauer, Temperatur und Feuchtigkeit fir Aufgehen. mmM‘mmm;mm,ﬁmﬂm,,mmmW"wmmm o Glrungy sl fementain AL/F112723 117 277 373 236 296 83 261 200 79x200 55 54 33 223 002 0 15E 66  400/3/50 150
Umidificatore a resi by i d resistance | Humidificador por resitencia inmerss | AL/F113123 117 317 413 236 296 83 301 200 79x200 6 5 54 4 3 3 23 0 02 0 15 6,6 400/3/50 150
Befeuchter durch eingetauchte W’.d«mndv | Humidificateur par risistance plonge.
AL/F113323 117 337 433 236 296 83 321 200 79x200 6 6 6 5 4 3 33 3 0 03 0 15 6,6 400/3/50 180
“ AL/F113723 117 377 473 236 296 83 361 200 79x200 77 7554 3340030 2E 78 400/3/50 200
Les chambre de fermentation FRIGOPAN permettent au boulanger de mieux organiser son travail le libérant du poids du travail de nuit. On peut en effet
préparer le produit pendant la journée et, quand il est prét, I'introduire dans la chambre de fermentation FRIGOPAN qui le rendra parfaitement levé et prét a étre AL/F113923 117 397 493 236 296 83 381 200 79x200 8 7 7 6 54 434 0 03 0 2E 78  4003/50 200
fzfc(;?:z:l::rra‘::lrled:els::::b?ea;:.f?mrxﬁﬁm se déroule dans les phases suivantes: AL/F114323 117 437 533 236 296 83 421 200 79x200 98 8 6 6 5 444 0 040 2E 78 400/3/50 250
B i oey S L prs ol R AL/F131323 137 137 253 237 297 103 121200 99x200 22 2 1 11 1111 1 1 1 085 37 230150 70
-mmm:l’aé':::'tee?;‘:;:::r;':("w‘::x::J!evsgg%m:tﬁe’?:?::a(:::t"z(:’2':\58:1(')0;”899 successif AL/F131523 137 157 273 237 297 103 141 200 99200 4 4 2 2 22 2111 111 1E 44 230/1/50 100
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- levage: la température remonte graduellement jusqu'a la valeur programmée (maximum possible 40 °C) et I'humidité relative est toujours celle programmée;
- bloc/levage (hamac): la valeur de la température baisse & 10 °C bloquant le levage et maintenant le produit & I'état de produit prét 3 enfourner. Ce systéme permet AL/F131723 137 177 293 237 297 103 161 200 99x200 4 4 4 2 22 212111 1 1E 44  2301/50 100
d'enfourner le produit en plusieurs fournées successives.
La Maison Alaska, leader dans le secteur des chambre de fermentation, a réalisé la chambre FRIGOPAN qui, grace au prix contenu, rend a la portée de tout le monde la ALUF132123 137 217 333 237 297 103 201 200 99x200 6 6 4 3 3 3 312 2 21 1 1E 44 23011/50 120
technologie exclusive du froid Alaska. Les chambres FRIGOPAN ont les mémes unités frigorifiques, les évaporateurs et le tour d‘air de la série di pointe Avant-Garde AL/F132323 137 237 353 237 297 103 221 200 99x200 6 6 4 3 33 323222 2 15 47 400/3/50 150
permettant ainsi au boulanger d'obtenir toujours un produit égal 4 celui obtenu par le levage traditionnel, 1 ?
AL/F132723 137 277 393 237 297 103 261 200 99x200 8 6 6 4 3 3 3 2 3 3 32 2 15 47 400/3/50 180
Caractéristiques techniques ! !
ﬁmmmnmpwrlﬁwwd'émwmwwlmﬁﬁl'mﬂrm"tiIm&mr.lmxomonndilﬁnﬁmwmifuﬂmwmdmmfw PR AL/F133123 137 317 433 237 297 103 301 200 99x200 8 8 6 4 4 4 4 2 4 3 3 2 2 2E 78 400/3/50 210
& mmmumm:smm Ilsamrenuntamd'hunlduaeveetunegrandeapaclﬁréfrlg&amemslaunehae ite tilation, lls sont
' d 2 e AL/F133323 137 337 453 237 297 103 321 200 99x200 108 8 5 4 4 4 3 4 3 3 3 3 2E 78 400/3/50 210
AL/F133723 137 377 493 237 297 103 361 200 99x200 1010 8 5 55 53 5 4 43 3 2 78 400350 250
AL/F133923 137 397 513 237 297 103 381 200 99x200 1210 8 6 5 5 53 5 4 4 3 3 2E 78 400/3/50 250
AL/F134323 137 437 553 237 297 103 421 200 99x200 1212106 6 6 6 4 5 5 4 4 4 2E 78 400/3/50 280

* : Produzioni indicative per pani di media pezzatura / Indicative productions working medium-sized breads / Productions indicatives avec pains de moyenne format
I Richtproduktion far Brot mit Durchschnittgewichte / Produccion indicada para panes de pesos medios
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Dim.exteriores Dim.internas Luz Capacidad carros por tarteras cm. (no induido) | Compressor | Absorcion max | Tension  |Cantidad prod Dim.exteriores Dim.internas Luz Capacidad carros por tarteras cm. (no indluido) | Compressor | Absorcion max | Tension  |Cantidad prod
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TA/F181223 180 120 201 2 146 104 200 144x200 4 4 2 2 1 230/1/50 BE/F211323 217 137 233 237 302 183 121 200 79x200 4 4 4 2 2 0 230/1/50
TA/F181523 180 150 231 236 296 146 134 200 144x2006 4 2 4 4 2 2 2 2 1 1 1 1 1,5E 4,6 400/3/50 150 BE/F211523 217 157 253 237 302 183 141 200 79x200 6 6 4 4 4 2 2 22 002 0 1,5E 4,6 400/3/50 150
TA/F181823 180 180 261 236 296 146 164 200 144x2006 6 4 4 4 4 2 2 2 2 1 2 1 15E 46  400/3/50 180 BE/F211723 217 177 273 237 302 183 161 200 79x200 6 6 6 4 4 2 2 2 2 0 0 2 0 1,5 46  400/3/50 180
TA/F182123 180 210 291 236 296 146 194 200 144x200 9 6 4 6 4 4 4 2 4 2 2 2 2 2E 1,7 400/3/50 200 BE/F212123 217 217 313 237 302 183 201 200 79x200 9 9 6 6 6 4 4 2 4 0 0 2 O 2E 1,7 400/3/50 200
TA/F182423 180 240 321 236 296 146 224 200 144x2009 8 4 6 6 4 4 4 4 2 2 2 2 2k 7,7 400/3/50 240 BE/F212323 217 237 333 237 302 183 221 200 79x200 99 8 6 6 4 4 4 4 0 0 4 0  2E 7,7  400/3/50 240
TA/F182723 180 270 351 236 296 146 254 200 144x20012 8 6 8 6 6 4 4 4 32 3 2 225 8.2 400/3/50 300 BE/F212723 217 277 373 237 302 183 261 200 79x200 1210108 6 6 4 4 6 0 0 4 0 225 8.2 400/3/50 300
TA/F183023 180 300 381 236 296 146 284 200 144x20012106 8 8 6 6 4 6 3 3 3 3 225 82 400/3/50 300 BE/F213123 217 317 413 237 302 183 301 200 79x200 1212108 8 6 6 4 6 0 0 4 0 225 82  400/3/50 300
TA/F183323 180 330 411 236 296 146 314 200 144x20015128 108 6 6 6 6 3 3 4 3 225 8.2 400/3/50 360 BE/F213323 217 337 433 237 302 183 321 200 79x200 151212108 6 6 6 6 0 06 0 225 8.2 400/3/50 360
TA/F183623 180 360 441 236 296 146 344 200 144x20015128 10108 6 6 6 4 4 4 4 3§ 122 400/3/50 400 BE/F213723 217 377 473 237 302 183 361 200 79x200 15151410108 6 6 8 0 0 6 0 35 122 400/3/50 400
TA/F183923 180 390 471 236 296 146 347 200 144x20018148 12108 8 6 8 4 4 4 4 35 13,6  400/3/50 400 BE/F213923 217 397 493 237 302 183 381 200 79x200 18151412108 8 6 8 0 0 6 0 35 13,3 400/3/50 400
TA/F178223 180 420 501 236 296 146 404 200 144x20018 141012128 8 6 8 4 4 5 4 3§ 136  400/3/50 480 BE/F214323 217 437 533 237 302 183 421 200 79x200 1818161212108 8 8 0 0 8 0  3S 13,6 400/3/50 480
TA/F211223 210 120 221 236 296 176 104 200 174x200 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1E 36 230/1/50 120 BE/F241223 240 120 229 236 296 206 104 200 92x200 6 6 4 3 3 3 3 32 2 22 2 15E 46 400/3/50 140
TA/F211523 210 150 251 236 296 176 134 200 174x200 6 6 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 15E 46  400/3/50 150 BE/F241523 240 150 259 236 296 206 134 200 92x200 8 8 4 6 6 4 3 3 2 2 2 2 2 15E 46  400/3/50 180
TA/F211823 210 180 281 236 296 176 164 200 174x2006 6 6 4 4 4 2 2 4 4 2 2 2 15 46  400/3/50 180 BE/F241823 240 180 289 236 296 206 164 200 92x200 9 9 8 6 6 6 3 3 4 4 2 2 2 2 1,7 400/3/50 200
TA/F212123 210 210 311 236 296 176 194 200 174x200 9 6 6 6 4 4 4 2 4 4 4 2 2 2k 7,7 400/3/50 200 BE/F242123 240 210 319 236 296 206 194 200 92x200 129 8 9 6 6 6 3 4 4 4 2 2 2E 7,7 400/3/50 240
TA/F212423 210 240 341 236 296 176 224 200 174x2009 9 8 6 6 6 4 4 6 4 4 4 4 2E 1,7 400/3/50 240 BE/F242423 240 240 349 236 296 206 224 200 92x200 12128 9 96 6 6 6 4 4 4 4 225 8,2 400/3/50 300
TA/F212723 210 270 371 236 296 176 254 200 174x20012 9 9 8 6 6 4 4 6 6 4 4 4 22§ 82  400/3/50 300 BE/F242723 240 270 379 236 296 206 254 200 92x200 16121212 9 9 6 6 6 6 4 4 4 225 82  400/3/50 350
TA/F213023 210 300 401 236 296 176 284 200 174x2001212108 8 8 6 4 8 6 6 4 4 225 8,2 400/3/50 300 BE/F243023 240 300 409 236 296 206 284 200 92x200 18161212129 9 6 8 6 6 4 4 3§ 12,2 400/3/50 400
TA/F213323 210 330 431 236 296 176 314 200 174x20015121210 8 8 6 6 8 6 6 6 6 2,25 82  400/3/50 360 BE/F243323 240 330 439 236 296 206 314 200 92x200 20181615129 9 9 8 6 6 6 6 3§ 12,2 400/3/50 430
TA/F213623 210 360 461 236 296 176 344 200 174x200151512101010 6 6 8 8 6 6 6 35 12,2 400/3/50 400 BE/F243623 240 360 469 236 296 206 344 200 92x200 2120161515129 9 8 8 6 6 6 35 13,6  400/3/50 480
TA/F213923 210 390 491 236 296 176 374 200 174x20018 1514121010 8 6108 8 6 6 3§ 13,6  400/3/50 400 BE/F243923 240 390 499 236 296 206 374 200 92x200 242116181512129108 8 6 6 3§ 13,6  400/3/50 500
TA/F214223 210 420 521 236 296 176 404 200 174x20018 18151212128 6108 8 8 6 35 13,6  400/3/50 480 BE/F244223 240 420 529 236 296 206 404 200 92x200 24242018 1812129108 8 6 6 35 13,6  400/3/50 560
TA/F241223 240 120 231 236 296 206 104 200 204x200 6 6 4 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 15E 46  400/3/50 140
TA/F241523 240 150 261 236 296 206 134 200 204x200 8 8 4 6 6 4 4 4 2 2 2 2 2 15E 46 400/3/50 180 :fg{aﬁ;%:%;n(‘%ﬁ#m% ;&%{?&C&?ﬁ:}%ﬁ? :?‘f;:&%fr: rr'p(z)(')vv(f_s 'gg&?g:(‘),?c‘ﬁ(v z(‘)(é%”;:qo[& PROVING
TA/F241823 240 180 291 236 296 206 164 200 204x200 9 9 8 6 6 6 4 4 4 4 2 4 2 2 1,7 400/3/50 200 +» GARUNTERBRECHER MIT NATURLICHER GARUNG « VOLLAUTOMAT MIT AUTOMATISCHEM GARPROGRAMM
TA/F242123 240 210 321 236 296 206 194 200 204x20012 9 8 9 6 6 6 4 4 4 4 4 4 2 77 400350 240 o weret Teopliparginiilerid 0 by e e b b gl ok g
TA/F242423 240 240 351 236 296 206 224 200 204x20012128 9 96 6 6 6 4 4 4 4 225 82 400/3/50 300
TA/F242723 240 270 381 236 296 206 254 200 204x20016 121212 9 9 6 6 6 6 4 6 4 225 8.2 400/3/50 350
TA/F243023 240 300 411 236 296 206 284 200 204x20018 161212129 9 8 8 6 6 6 6 35 122 400/3/50 400
TA/F243323 240 330 441 236 296 206 314 200 204x20020 181615129 9 9 8 6 6 8 6 35 12,2 400/3/50 430
TA/F243623 240 360 474 236 296 206 344 200 204x20021201615151210108 8 8 8 8 3§ 136 400/3/50 480
TA/F243923 240 390 501 236 296 206 374 200 204x20024 21161815121210108 8 8 8 35 13,6 400/3/50 500
TA/F244223 240 420 531 236 296 206 404 200 204x20024 242018 18121212108 8108 3§ 136 400/3/50 560

B o e e L o i Brot i Burchschittgeuite | roduttion ndiaca pors pancs do pesos edios ™" B o e e e o i Brot it Burchschmtigeustte | roduttion mdiaca pors pancsdo pesos ey !

FRIGOPAN

CONFIGURAZIONE / CONFIGURATION | CONFIGURATION | AUSSTATTUNG / CONFIGURACION | ALFA | BETA DELTA

Interno ed esterno plastificato / Plostic coated plate internal and external | Intéridur et extérieur plastifié / Plastifzierte
Innen-und AuBenseite / interno y externo plostificado STD.
Inox = interno elo esterno / Stainless steel internal andlor external | Inténéur et/ou exté inoxidable / Innenseite
undloder AuBenseite aus rostfreier Stahl / imcrior‘:/or:mrforimx pere e o OPT. OPT. OPT. OPT.
Cerniere a destra ! Right door hinges / Charniéres a droite [ Taranschiag rechts [ Bisagras puerte a lo derecha STD. NO OPT. NO
Cerniere a sinistra / Left door hinges | Charniéres d gauche [ Turanschiag finks | Bisagras puerta a lo izquierdo OPT. NO OPT. NO
Modello Dim.esterne Dim.interne util Capacita carrelli con teglie cm.(non inclusi) ] i ita I Cerniere esterne / External door hinges / Charniéres extérieures | duBerer Tiranschlag / Bisagras puerta exterioras ! STD. STD. STD.
Modéle External dim Useful internal dim Capacity of racks with trays om. (not included) i i
Modell Dim. extérieures im.i ¢ Capacité chariots avec plats cm. (ne pas compris) : i 0o Controllo UR% / RH% contral | Contréle humidité relative UR% / RL% Kontrofle / Control HR.% STD. STD. STD. STD.
Modelo Aulenabmessungen
Dim.exteriores Tensin _|Cantidad prod Gruppo sopra il mobile / Cooling unit above the cabinet / Groupe sur le meuble | Kalteaggregat (iber den Schrank STD STD STD STD
Grupo frig. sobre ¢l meuble ' ’ ' :
MIHHHMHHM|§EE||HMH e e o e A A
DE/F271323 277 137 233 237 297 243 121 200 79x200 6 6 6 3 30 15 Gas R404 STD. | STD. STD. | STD.
DE/F271523 277 157 253 237 297 243 141 200 79x200 108 6 6 6 3 3 3 3 0 0 3 0 15E 7,7 400/3/50 210 Gas R507 OPT. OPT. OPT. | OPT.
DE/F271723 277 177 273 237 297 243 161 200 79%200 109 9 6 6 3 3 3 3 0 0 3 0 2E 7,7 400/3/50 250 Impianto montato /Assembled cabinet | Instalfation chambre / Montierter Schrank | Equipo montado OPT. OPT. OPT. OPT.
DE/F272123 277 217 313 237 297 243 201 200 79x200 15129 9 96 6 3 6 0 0 3 0 2E 1,7 400/3/50 300 Unita silenziata / Muffled unit | Unité silencieuse | Schalldampfendes Kaiteaggregat / Unidad sifenciosa OPT. OPT. OPT. OPT.
DE/F272323 277 237 333 237 297 243 221 200 79x200 1512129 96 6 6 6 0 06 0 225 8,2 400/3/50 360 Unita tropicalizzata / Tropicalized unit | Unité tropicafisée | Tropenfestes Kalteaggregat | Unidad tropicafizada OPT. | OPT. OPT. | OPT.
DE/F272723 277 277 373 237 297 243 261 200 79x200 201515129 9 6 6 9 0 06 0 225 12,2 400/3/50 410 Umidificatore elettrico a resistenze immerse / Electric humidifier by immersed resistances | Humidificateur électrique STD - . p—
DE/F273123 277 317 413 237 297 243 301 200 79x200 20161512129 96 90 06 0 35 131 400350 450 por réstances plongt ! Eelariche Befeuchier durch elngetauchie Widerstande ! Humidificador por resitendi elécrica
Condensatore con raffreddamento ad aria | Air cooled condenser | Condenseur avec refroidissement a l'air /
DE/F273323 277 337 433 237 297 243 321 200 79x200 25181815129 9 990 0 9 0 35 13,1 4003/50 540 eotuaar  Comtaoter o oot o i sTD. | sTD. | sTD. | sTD.
DE/F273723 277 377 473 237 297 243 361 200 79x200 2521211515129 9120 09 0 3 132 400350 560 Condemsators conralfrddamenta ad scqua W oo oo | Conderser e eodmentoa’ | omr | omr | omr | o
DE/F273923 277 397 493 237 297 243 381 200 79x200 302121181512129120 09 0 35 13,2 400/3/50 600 Wasserkondensator / Condensodor con refrigeracién por agua ’ ' ’ ’
DE/F274323 277 437 533 237 297 243 421 200 79x200 30242418 18151212120 0120 3,85 13,7  400/3/50 720 Condensatore con raffreddamento ad aria e supplemento ad acqua / Condenser with air cooling system
DE/F291323 297 137 253 237 297 265 121 200 99200 8 6 6 4 4 4 4 4 3 3 33 3 156 63 400350 190 crinmdersb bt oprapimciwbye.compe ek OPT. | OPT. | OPT. | OPT.
DE/F291523 297 157 273 237 297 265 141 200 99x200 1210 6 8 8 6 4 4 3 3 3 3 3 15E 77 4003550 250 Temparetura di soarcio tn cole | Cabint somperotne ronge Tompleate g fnclommement dars o chambre ! e
DE/F291723 297 177 293 237 297 265 161 200 99x200 1210108 8 6 4 4 6 3 3 3 3 1,85 1,7 400/3/50 300 Schranke-Temperaturbereich | Temperatura ejercicio en lo camara
DE/F292123 297 217 333 237 297 265 201 200 99x200 16151012129 8 4 6 6 6 3 3 185 102 400350 360 FAMpENSERnt oftimaels sblenth Kevord ¢ Gjnial werk nronnsent termpenmiuns { Fanpiaskire ool nelieus Wov | 0°Cl+35°C
Optimale Roumtemperatur | Temperatura optimal entorno trabajo
DE/F292323 297 237 353 237 297 265 221 200 99x200 16151212129 8 8 9 6 6 6 6 225 10,7 400/3/50 450
DE/F292723 297 277 393 237 297 265 261 200 99x200 2015151612128 8 9 9 6 6 6 3 12,2 400/3/50 500
DE/F293123 297 317 433 237 297 265 301 200 99x200 2420 15161612128 129 9 6 6 3S 13,1 400/3/50 600
DE/F293323 297 337 453 237 297 265 321 200 99x200 2520202016121212129 9 9 9 3,85 13,2 400/3/50 650
DE/F293723 297 377 493 237 297 265 361 200 99x200 282521202016121215129 9 9 385 17,9 400/3/50 700
DE/F293923 297 397 513 237 297 265 381 200 99x200 32252124201616121512129 9 3,85 17,9  400/3/50 750

DE/F294323 297 437 553 237 297 265 421 200 99x200 36302524 2420 16161515121212 45 17,9  400/3/50 840

* PROGRAMMED PROVING FOR DEEP-FROZEN BREAD

* LEVAGE CONTROLE POUR PRODUIT SURGELE

+ GARPROGRAMM FUR TIEFKUHLKOST

* FERMENTACION CONTROLADA PARA PRODUCTO CONGELADO

abbattimento / blast cooling / refrosdissement rapide /
Schnellabkuhlen / refrigeracon rapvda

CONSArvazione / Conservanion / conservation /
Konservierung / conservacion

ravegho | waking ugy’ réved / Glrver 20Qevn / renacmvento

hevitancee / rising / levage / Given / fermentacion

blocco kevitazione / nsing Slockage / Amét du levage /
Absteden / logueo fermentacion

* : Produzioni indicative per pani di media pezzatura / Indicative productions working medium-sized breads / Productions indicatives avec pains de moyenne format
I Richtproduktion far Brot mit Durchschnittgewichte / Produccion indicada para panes de pesos medios



