1) Impastatrici Planetarie AP

Struttura in ghisa e acciaio. Vasca, frusta, spatola e uncino in acciaio
inox. Motore ventilato. Cambio a 3 velocita con trasmissione a cinghia
e ingranaggi. Microinterruttori di sicurezza su vasca e protezione
grigliata. Comandi frontali con pulsante di aresto a fungo. Timer 0+30
minuti.

In dotazione: Vasca, uncino, spatola e frusta.

&% Rotary Kneader AP

Cast iron and stainless steel structure. Bowl, whisk, beater and hook
made of stainless steel. Ventilated motor. Three speeds geared trans-
mission with drive belt. Safety microswitches on bowl and protection
grid. Front control panel with emergency stop button. 0+30 minutes
timer.

Standard equipment: Bowl, hook, beater and whisk.

AP10
SPATOLAPER FRUSTAPER A
BEATER FOR WHISK FOR
AP30 AP30
AP20 AP40 AP40
AP10 AP10
UNCINO PER VASCA PER A
HOOK FOR BOWL FOR
AP30 AP30
AP40 AP40 AP40
S
5a | BE 2 a 2
E § § fE 2 g
sk £
a E i 3 3 1 3 : 3
- -
BB i i HEH
AP10 600 230/1N/50 10 @245 x 240h 400x490x780h 64,00 [ 74,00 | 64x46x93h
AP20 900 230/1N/50 or 400/3N/50 20 @315 x 280h ;: = ?‘;’5 480x590x930h 84,00 108,00 71x53x110h
AP30 1300  400/3N/50 30 0380 x 370h |30 _3pp  590x680x1100h 160,00 188,00  78x66x126h
»ANO 1300 400/3N/50 40 @400 x 390h 610x700x1130h 165,00 195,00 | 78x66x131h




