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Impastatrice a doppia spirale - Double spiral mixer - Pétrin a double spirale
Doppelspiralkneter - Amasadora de doble espiral - TecTomecnbHast MallHa ¢ IBOIHON CIMPATLIO
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Impastatrice a doppia spirale ad alta produttivita adatta ad uso industriak.
Permette di impastare in modo rapido , omogeneo e delicato ditutti i tipi
d'impasto . L'azione intensa della doppia spirake garantisce una maggiore
inclusione d'acqua non modificando la struttura dall’ impasto e consen-
tendo cosi significativi ispami difarina.

La vasca estraibile e la sua rapida ed sostituzione, grazie al sistema
automatico di discesa testa ed aggancio vasca, pemette di ridune al
minimo i tempi morti aumentando utenormente la produttivita.

llcontrolio della temperatura salvaguarda limpasto dalle alte temperature
sospendando il aclo di lavoro quando b temperatura & supenare al limite
di sicurezza mpostato.

Il quadro comandi Touch-Screen, di agevole utilizzo e dotato di 50
programmi, permette di regolare con continuita le velocita di vasca e
spirale adattandosi cosl alle esigenze di qualsiasi tipo d'impasto.

Caratteristiche tecniche

+ Alta produttivita

+ Massima idratazione d'impasto

+ Controllo temperatura

» Per uso industriale intenso

+ Touch-screen con 50 programmi

+ Aggancio idraulico testa e vasca

» Trasmissioni a cinghie e ridutton

« Struttura in acciaio

« Spirale, vasca e piantone in accialo inox

« Motore spirake a velocita regolabile con inverter
« Motore vasca a velocita regolabile con inverter
« Carrelo estraibile su ruote piroettanti
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High-productivity double spiral dough mixer for industral applications. Any
kind of dough wil be well blended in a fast and delicate way. The doubke
spiralintensive action incorporates more water wihout affecting the dough
texture and saving large quantites of flour.

The bowl can be easily removed and rapidly replaced: the head-descent
and bowl-hooking automatic system minimzes downtime and further
increases productiviy.

The doughis sheltered from high temperatures by means of atemperature
control that stops the working cycle in case the temperature exceeds the
maximum value setting.

The user-friendly Touch-Screen control panel gives access to 50
programmes and smoothly controls the bowl and spiral speed to adjust
to the needs of any dough type.

Technical specification

+ High productivity

+ Dough maximum hydration

+ Temperature control

+ Formassive industrial applications

+ Touch-screen with 50 programs

+ Head/bow! hydraulic coupling

« Belt drive and reduction unit

+ Steel frame

« Stainless steel spiral, bowl and column

» Inverter-operated regular-speed spiral motor
» Inverter-operated regular-speed bowl motor
» Pull-out camiage on castors
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Pétrisseuse a double sprake haute productivité adaptés a une utilisation
industriele. Permet de pétnir rapdement tous les types de pate, de manigre
homogéne et délicate. L'action intense de la double spirde garantt une
inclusion de I'eau plus importante sans changer la structure de la pate,
pour obtenr des economies de fanne importante.

La cuve amovible & remplacement rapide, grace au systeme automatique
de descente et d'accrochage dont dlle est équipée, permet de minimiser
les temps morts et d'obtenr des gains de productivié supplementaires.

Le contrdle de la température protége la pate des températures élevées
en interrompant ke cycle de travail lorsque la température dépasse le
plafond de sécurité défini dans le paramétrage.

Le panneau de commande a écran tactile, facie a utilser, dispose de 50
programmes et permet d'ajuster en permanence les vitesses de la cuve
et dela sprale, pour adapter le pétrissage aux exigences specifiques des
différents types de pate.

Caractéristiques techniques

+ Haute productivité

+ Hydratation maximale de la pate

+ Contrdle de la température

+ Pour utiisation industnelle intense

+ Panneau de commande a écran tactile a 50 programmes
+ Accrochage hydraulique de la téte et de la cuve

« Transmissions par couraies et réducteurs

« Structure en acier

« Spirale, cuve et colonne en acier inoxydable

« Moteur spirale a vitesse réglable par variateur de fréquence
« Moteur cuve a vitesse réglable par variateur de fréquence
« Chariot extractible sur rouss pivotantes
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Besonders leistungsstarker Doppelspiralkneter fir den industnellen
Einsatz. Fir die rasche, gleichmaBige und schonende Vierarbeitung aller
Teigarten. Durch die intensive Aktion der Doppelsprale wird mehr Wasser
im Teig engearbeitet ohne die Teigstruktur zu verandern, auf diese Weise
wird der Mehbedarf wesentiich eingeschrankt.

Durch den automatisch senkbaren Mischkopf und die Aufhangung des
Kessels kann man den herausnehmbaren Kessel rasch austauschen,
dadurch werden Ausfalzeiten weitgehend vermieden und die Produktivitat
erhdht.

Durch die Temperaturkontrolie wird der Arbeitsgang unterbrochen, wenn
de Temperatur den eingestelten Grenzwert Uiberschreitet, auf diese Weise
wird die UbermaBige Erwamung des Teigs vermieden.

Die intutive Touchsaoreen-Bedentafel mt 50 verschiedenen Programmen
eméglicht die konstante Bnstallung der Drehgeschwindighkeit des Kessels
und der Spirale und eignet sich somit flir jede Teigart.

Technische Merkmale

Hohe Produktivitat

+ Hohe Wassereinarbeitung in den Teig

+ Temperaturkontrolle

+ Fir den intensiven Betrieb in Industriebereichen

+ Touchscreen mit 50 Programmen

» Hydraulische Aufhangung von Mischkopf und Kessel

» Riemenantrieb mit Untersetzungsgetriebe

« Struktur aus Stahl

« Spirale, Kessel und Welle aus Edslstahl

« Motor der Spirale mit einstellbarer Geschwindigkeit und Wechselrichter
« Motor des Kessels mit einstellbarer Geschwindigkeit und Wechselichter
» Herausnehmbarer Wagen mit Lenkrollen
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Amasadora de doble espiral de alta productividad apta para uso industrial BbICOKONPOM3BOMMTENEHAA TECTOMECHIHAA MALLVHA C RBOAHON CTMPaNsIo,
Amasarapida, homogénea y deiicadamente todo tipo de masa Laacaon NpArGEHaA A7A NPOMB LUMBHHOrO NpvaMeHex . Mawuaa nosaanAeT SameumadTs
intensa de la espiral doble garantiza una mayor inclusion de agua sin &m"mv’:”“"“‘ommm'_"mac Ll e M s (e s 2y
modificar la estructura de la masay favorece un notable ahomo de harina HOA MECCHL VHTEHOAEHOB EOSEFCTENS [ECFHOA avpammoGeane weasT Ganee
NONHOE HACHLLIEGHAE BOROA 083 VEMEHEHA CTDYKTYDBI TECTA, HTO CnocobcTRYET
o - P .. - - e BHAATRNEHON FKOHOMAN MK,
El recipiente extraible y su rapida sustiuadn, gracias al sstema automatico ' - L
de bajada del cabezal de enganche del recipiente, permite reducir al Bo|nav«Han exa FaNeHIeTCA 8 KpaTHailuee Bpavi BNarofapn CCTeNE aaTo-
minimo los tempos muertos, aumentando la productividad atn mas. METVHECKOIO CTTYCKA MONDEs| ¥ 3XBATA AEM. ITO CROMMT K MAMMMY N MTE k-
HOCTL TEXHONOMMHECKMX NAY3 U ewe BoNee NOBLILLAST NPOVMEECOMTEBHOCTS
El control de la temperatura protege la masa de las altas temperaturas, MaLLMHe.
suspendiendo el ciclo de trabajo cuando la temperatura es superior al
limite de seguridad configurado. CyCTEaMa KONTDOMA TEMNEPATYDLI NDEACKOAHAET TECTO OTNEPanpesa, NpvocTa-
HARWBAA DADOHA LMK, KOMEA TEMNERETYDA NPSELILLAET 330aHHOS NOROrosoe
El cuadro de mandos de pantalla tactil se usa facimente y dispone de 50 S,
programas, permite rggularoonoontqnundad Iasvdoodaqeg delreapiente CercopHan nasens YNpaanesa NpocTa B MCNONs308aHMAe 1 cogepsT S0
y de la espral, adaptandose a las exigencias de cuaquier tipo demasa. pato-ux nporpass. CucTema NoGBONAET Pary/MpOBaTE CKOPOCTL Oe¥e U
crnvipany SeccTynesHaTs M 05pasoM, NOACTRAMBIACH K M00sIM CneupdvaLysii
TecTa.
Carncteristicas técnicas Texnuueckue xXapakmepucmuxu
* Productividad elevada. * BbicOxan NPOU3B0SMTENEHOC TS
+ Hidratacion maxima de la masa. * MaxcuansHan apaTaLps Tecta
+ Control de la temperatura. * KowTpans Temnepatypsl
« Para uso industrial intenso. * MpUrogHOCTS ANA MHTEHCHBHOTO NPOMBILLNEHHOND HCNIONS308aHA
« Pantalla tactil con 50 programas + CexcopHan naverns ynpaanaus ¢ S0 nporpasmanm
« Enganche hidraulico del cabezal y recipiente. SRS R CERIPAMARE IDHOEIC TR
ST ST T y reductores + Pamarsan TRaHoMooHA 1 DaRYKTODbI
+ CransHan HeCyLLAA KOHCTDYKLMA
« Estructura de acero. - e ' )
- . Ny + Cnvpans, Bexxa v ONopa U3 HEPXaBSOLLBA CTanM
- Espiral, recipiente y soporte de acero inoxidable. il
) . . + [auwrarens NpYBaaa Crvpan C HacToTHeM NPeodpasosaTanam
» Motor espiral de velocidad regulable con inversor. QA ParyIMPOBKA CKOPOCTH
- Motor recipiente de velocidad regulable con inversor. « [awrarens NpyBona Qe ¢ HacToTHsM NpeotpasosaTeem
» Carro extraible sobre ruedas pivotantes. il e e s e br s
* Bol0aveeian TeNSxa Ha NOBOPOTHLIX KONAcax
Moddlo Dimension ngombro (an) Peso Capaocta vasca Capacta pasta Capacta fasna
Modd Overal dmensions (an) Vsight Bowd capacity Dough capaoty Rour capacty
Moddge Dimensions d'encombrament (aT) Pods Contenance cuve Contenance pate Contenance famne
Moddl Abmessungen (cm) Peso Kessel Inhait Teig lnhalt Mehl inhait
Moddo Dimensiones en & espaco (aT) Gewicht Cabida cuba Capacdad pasta Capacodad hasna
MODE: pa3mapsl (O EE obuem e Konwsecrao recta Komn4ecTso myxn
A B c D E H G kg It kg kg
ISA-D-160 215 101 90 93 145 185 106 2160 vikd 160 107
ISA-D-200 215 101 97 93 145 185 16 2220 323 200 34
ISA-D-300 215 115 104 93 145 185 120 490 300 a0
ISA-D-400 229 124 104 93 145 183 130 65 400 267
Moddlo Sprale 1 Spirde 2 \asca 1* Vasca 2* Pompa Potenza
Modd Spira 1 Spial 2 Bovd 1* Bowi 2™ Pump Pover
Moddge Eale 1= Sprale 2«™ Cuve 1= Cuve 12%™ Pompe Puissance
Moddl rae 1 pirale 2 Kessd 1 Kessel 2 Pumpe Lastung
Moddo Espial 1* Espiral ¢ Deposito 1 Deposito 2¢ Pompa Potenca
MODENE crvpans 1 cnvpans 2 mexal nexa? HacoC nawrartens
kw hp kw hp kw hp kw hp kw hp kw hp
ISA-D-160 9 12 18 25 20 27 30 4.0 0.75 10 2175 3000
ISA-D-200 3 2 £ 25 ) ) ) 0.75 10 2175 3000
ISA-D 300 20 27 30 40 40 55 0.75 10 3475 4500

ISA-D 400




