1) Cuocipasta

CC11: Struttura in acciaio inox AISI304. Vasca, cestelli, piano appog-
gio cestelli e griglia di fondo in AISI316. Termostato 0-110. Interruttore
0-1. Rubinetto di scarico. Dotazione di serie: 1 cestello GN 1/3 e 2
cestelli GN 1/6.

CC10: Struttura, vasca, cestelli e griglia di fondo in acciaio inox.
Termostato 0-110. Interruttore 0-1. Rubinetto di scarico. Dotazione di
serie: 1 cestello da 26x17x16h cm e 2 cestelli da 13x17x16h cm.

= Nudelkocher

CC11: Struktur aus Edelstahl AlISI304. Becken, Kérbe, Korbaufl agefl
ache und Bodengitter aus AISI316. Thermostat 0-110. Schalter 0-I.
Wasserablaufhahn eingebaut. Standard Ausstattung: 1 Korb GN 1/3
und 2 Kérbe GN 1/6.

CC10: Struktur, Becken, Korbe und Bodengitter aus Edelstahl. Ther-
mostat 0-110. Schalter 0-I. Wasserablaufhahn eingebaut. Standard
Ausstattung: 1 Korb 26x17x16h cm und 2 Koérbe 13x17x16h cm.

Pasta Cooker

CC11: Structure in stainless steel AISI304. Basin, baskets, support
surface for baskets and ground grid in AISI316. Thermostat 0-110.
Switch 0-l. Water drain tap. Standard equipment: 1 basket GN 1/3
and 2 baskets GN 1/6.

CC10: Structure, basin, baskets and ground grid in stainless steel.
Thermostat 0-110. Switch 0-1. Water drain tap. Standard equipment:
1 basket 26x17x16h cm and 2 baskets 13x17x16h cm.

I ) Cuiseur a Pates

CC11: Structure en acier inox AISI304. Cuve, paniers, plan de soutien
des paniers et grille du fond en AISI316. Thermostat 0-110. Interrup-
teur 0-1. Robinet de vidange.

Equipement standard: 1 panier GN 1/3 et 2 paniers GN 1/6.

CC10: Structure, cuve, paniers,et grille du fond en acier inox. Thermo-
stat 0-110. Interrupteur 0-1. Robinet de vidange. Equipement standard:
1 panier de 26x17x16h cm et 2 paniers de 13x17x16h cm.
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CC11 400x700x340h 13,50 15,00 50x80x50h
3200 230/1N/50-60 t
cC10 340x600x300h 10,50 12,00 67x40x37h




