I} Forni elettrici a convezione
Gastronomia e Pasticceria WE

b Electric Convection Ovens
Gastronomy and Pastry WE

Struttura interna ed esterna in acciaio inox - predisposti per GN1/1 e
400x600 - camera con angoli arrotondati - controllo analogico, intui-
tivo e facile da usare - fondo ribassato per tutti i modelli con piletta di
scarico - inversione automatica delle ventole - raffreddamento rapido
camera - illuminazione interna - guarnizione ad incastro - porta con
doppio vetro e reversibile - passo griglie 75mm - una griglia GN1/1 in
dotazione.

| modelli WE5-7-10 hanno le modalita di cottura a convezione e con-
venzione con umidificatore.

| modelli WE5D-7D -10D hanno le modalita di cottura a convezione,
vapore diretto e mista.

Accessori: WS8: Supporto aperto - WA12: Armadio caldo -
WL12: Cella di lievitazione.

Internal and external structure in stainless steel - equipped for GN1/1
and 400x600 - baking chamber with rounded edges - Analogic control
easy to use panel - Low-slung bottom in all the models with drainage
pipe - automatic reverse fan - fast cooling baking chamber - inner light
- pressed in door gasket - double glass and reversable door - distance
between trays 75mm - equipped with one grid GN1/1.

The models WE5-7-10 have convection and convection with humidi-
fier cooking modes.

The models WE5D-7D-10D have convection, direct steam, and mixed
cooking modes.

Accessories: WS8: open floor stand - WA12: Heated cabinet -
WL12: Proofer cabinet.
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WE5 6300 5 teglie GN1/1 - 60x40
WE7 9300 7 teglie GN1/1 - 60x40
WE10 13950 10 teglie GN1/1 - 60x40
400/3N/50
WESD 6300 5 teglie GN1/1 - 60x40
WE7D 9300 7 teglie GN1/1 - 60x40
WE10D 13950 10 teglie GN1/1 - 60x40
WS8 / / 15 teglie GN1/1 - 60x40
WA12 1540 12 teglie GN1/1
230/1N/50
WL12 1730 12 teglie 60X40

B Elektro Heissluftofen

Gastronomie und Konditorei WE

Ll Fours a Convection Electriques
Gastronomie et Patisserie WE

Innen und aussen Gehause aus Edelstahl - ausgestattet fiur GN1/1 und
400x600 - Backkammer mit abgerundeten Ecken- Analogesteuerung
einfach zu bedienen - vertiefter Boden mit Bodenabtropfentladung in

Intérieur et extérieur en acier inox - equipée pour GN1/ 1 et 400x600
- chambre de cuisson avec angles arrondis - contréle analogique,
intuitif et facile a utiliser - fond abaissé pour tous les modéles avec

allen Modellen - automatischem Wendegetriebe - Backkammer mit
schnell Abkihlung - Innenbeleuchtung - Drucktiirdichtung - Dop-
peltirverglasung und Montage fir Turanschlag links - Abstand zwi-
schen den Brechen 75mm - ausgestattet mit ein Gitterrost GN1/1.
Die Modelle WE5-7-10 sind in Version Heissluft und Heissluft mit

Befeuchter.

Die Modelle WE5D-7D-10D sind in Version Heissluft mit Direkt-

dampfeinspritzung.

Zubehor: WSS - offenes Untergestell - WA12 - Warmeschrank -
WL12 - Garschrank.

conduit de décharge - inverseur automatique de ventilateur - refroidis-
sement rapide - éclairage intérieur - joint encastrable sur la chambre
de cuisson - porte avec double vitre et reversible - espacement entre
le grilles 75mm - equipée avec une grille GN1/1.

Les modéles WE5-7-10 sont en version a convection et convection
avec humidificateur.

Les modéles WESD-7D-10D sont en version a convection avec vapeur
directe.

Accessoires: WS8 - Support ouvert - WA12 - Armoire chaude - WL12
- Armoire de fermentation.

WS8 WA12
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920x750x700h 58,00 70,00 96x81x84h WES5
920x750x850h 67,00 80,00 96x81x100h WE7
920x750x1075h 82,00 95,00 96x81x121h WE10
920x750x700h 58,00 70,00 96x81x84h WESD
920x750x850h 67,00 80,00 96x81x100h WE7D
920x750x1075h 82,00 95,00 96x81x121h WE10D
790x620x760h 54,00 55,00 87x58x102h WwSss8
920x750x760h 58,00 70,00 WA12
92x68x102h

920x750x760h 63,00 75,00 WL12




